
Service included / Le Service a inclus 

All fish & meat can be served grilled, +7% TAX not included 

Touts les viandes & poissons peut etre servis grillés, +7% IVA non inclus 
 
 PAELLAS (RICE  D.O.  PEGO OLIVA) 
  PAELLA   (RIZ  D.O.  PEGO OLIVA) 
 
  SEAFOOD   PAELLA        19,90€ 
   PAELLA     AUX    FRUITS   DE   MER 
 

  LOBSTER   PAELLA     39,50€ 
   PAELLA   AUX   HOMARD 
 

  BLACK  RICE  PAELLA ( CUTTLEFISH  INK )   19,90€ 
   PAELLA  AU  RIZ    NOIR   ( A  L ’ ENCRE    DE   SEICHE ) 
 

  SEAFOOD  PAELLA  ( NO  SHELLS )   19,90€ 
   PAELLA  AUX   FRUITS   DE   MER   ( SANS   COQUILLES) 
 

  FISHERMAN   STYLE   BROTH   WITH   RICE  37,00€ 
   CASSEROLE   DE    RIZ    A   LA   MARINIERE 
 

  COD  PAELLA WITH  VEGETABLES    19,50€ 
   PAELLA   À  LA   MORUE  AVEC  LEGUMES   
 

  VEGETARIAN  PAELLA    15,00€ 
   PAELLA    VEGETARIENNE 
 

  NOODLE  PAELLA WITH CLAMS AND  

  BABY  CUTTLEFISH     21,00€ 
   PAELLA   DE  VERMICELLES   AVEC  PALOURDES   
    ET  PETITES    SEICHES 
 

  GREEN GARLIC, PEA AND FRESH TUNA PAELLA 18,00€ 
   PAELLA AU THON FRAIS, AILS FRAIS ET PETIT POIS 

 
  SALT CODFISH 
  MORUE 
 

  SALT COD IN FISHERMEN STYLE    26,80€ 
   MORUE  À  LA  MARINIÈRE 
 

  GRILLED  SALT  COD  ON  A  BED OF  

  ROAST  VEGETABLES    25,00€ 
   MORUE   GRILLÉE   SUR   UN   LIT   DE  LÉGUMES  GRILLÉS 

 
  SEAFOOD 
  FRUITS DE  MER 
 

  COLD ASSORTED SHELLFISH  (2 PAX.)               98,00€ 
   PLATEAU FROID DE FRUITS DE MER  ( 2 PAX.) 
 

  GRILLED   SCAMPI                  40,00€ 
   LANGOUSTINES   GRILLÉES    S.P.  ( 400 g) 
 

  GRILLED   PRAWNS                  38,00€ 
   GROSSES CREVETTES   GRILLÉES S.P.    ( 300 g) 
 

  GRILLED  SHRIMPS                    48,00€ 
   CREVETTES   GRILLÉES   S.P.   ( 300 g ) 
 

  BAKED SCAMPI WITH LEMMON                41,00€ 
   LANGOUSTINES AU FOUR AU LEMON (400 g) 
 

  IMPORTED RED LOBSTER                  68,00€ 
   HOMARD  ROUGE  D’IMPORTATION   S.P.  ( 1 kg ) 

 
FISH 
POISSONS 
 

OVENCOOKED   BREAM                 25,00€ 
DORADE   AU   FOUR 
 

SALT BAKED BREAM / SEA BASS                66,00€ 
DORADE  OU  BAR  EN  “CROUTE  DE   SEL”    S.P.  ( 1 kg ) 
 

GRILLED BREAM  WITH  GARLIC  WINE  VINEGAR                    25,00€ 
DORADE   GRILLEE  A    L ’AIL  ET AU  VINAIGRE  DE  JEREZ 
 

GRILLED MONKFISH WITH CREAMY POTATOES,  

VEGETABLES, PINE NUTS AND ROCKET PESTO                   29,00€ 
LOTTE GRILÉE AUX CRÉMEUX DE POMMES DE TERRE,  
LÉGUMES, PIGNONS ET PESTO À LA ROQUETTE 
 

TURBOT SUPREME WITH BABY BROAD BEANS 

AND SAFFRON SAUCE                 22,00€ 
SUPRÊME   DE TURBOT ET FEVETTES  
À LA SAUCE  SAFRANÉE 
 

SOLE MEUNIERE OR GRILLED                34,80€ 
SOLE  MEUNIERE  OU  AU GRIL ( 350g ) 
 

STEAMED HAKE SUPREME WITH SPINACH SAUCE  

AND BABY VEGETABLES                 26,00€ 
SUPRÊME  DE COLIN VAPEUR À LA SAUCE AUX ÉPINARDS 
ET PETITS LÈGUMES GLACÉS 
 

GRILLED SEA BASS SUPREME WITH PINE NUTS, 

BASIL AND FRIED ONION RINGS                29,00€ 
SUPREME DE BAR GRILLÉ AUX PIGNONS,  BASILIC 
ET  RONDELLES  D’OGNION S FRITS 
 

GRILLED TUNA WITH RATATOUILLE  

AND ARTICHOKES                           17,50€ 
THON GRILLÉ À LA RATATOUILLE ET AUX ARTICHAUTS 
 

GORGONZOLA, BACON AND SALMON STACK 

WITH PEDRO XIMENEZ                 15,00€ 
MILEFUILLE DE SAUMON, BACON ET GORGONSOLA  
AU PEDRO XIMENEZ 
 

 

 

 

 

 

 

  MEATS 
  VIANDES 
 

  ROAST   LAMB                  24,00€ 
   AGNEAU  AU  FOUR  
 
  SIRLOIN STEAK  IN PARMESAN   SAUCE               19,00€ 
   ENTRECÔT E  AU   PARMESAN 
 

  FILLET  STEAK   IN  PORT   WINE    SAUCE   

  WITH   DUCK LIVER                 32,50€ 
   STEAK DE SURLONGE AU  PORTO  AVEC FOIE  DE CANARD 
 


